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Muda de lupulo

Muda de Lupulo Cascade: O Coracao Aromatico da Cerveja Artesanal O lipulo Cascade é uma das variedades mais iconicas e pioneiras no movimento da cerveja artesanal. Conhecido por seu perfil aromatico versatil, que varia do citrico ao floral, o Cascade tem sido um favorito entre os cervejeiros por décadas, conferindo as cervejas uma
complexidade e um acabamento refrescante inigualdveis. Beneficios do Lupulo Cascade para a Satude O lipulo Cascade, como outros lipulos, contém compostos que podem oferecer beneficios para a saude, incluindo propriedades antioxidantes, anti-inflamatérias e até calmantes, ajudando a promover uma boa noite de sono e aliviar o estresse. Guia
de Cultivo do Lupulo Cascade AspectoDetalhes Escolha do Local Local ensolarado com pelo menos 6 horas de luz direta por dia e protecédo contra ventos fortes. Preparo do Solo Solo bem drenado, rico em matéria organica, com pH entre 6 e 7. Quando Plantar No inicio da primavera, ap6s o risco de geadas ter passado. Quantidade de Agua Mantenha
o solo imido, mas ndo encharcado; rega mais frequente em periodos de seca. Fertilizagdo Aplicar fertilizante rico em nitrogénio no inicio da temporada de crescimento. Poda e Cuidados Podas regulares para incentivar o crescimento vertical e aumentar a circulacao de ar. Escolha de Recipientes Para cultivo em vaso, assegure um recipiente profundo
com excelente drenagem. Tempo de Crescimento Até 3 anos para alcancar a producao plena de cones. Sustentabilidade Adotar praticas de cultivo organico e sustentavel, minimizando o uso de pesticidas e promovendo a biodiversidade. Manutencao Sazonal Atencdo especial no inverno, cortando as trepadeiras préoximo ao solo e cobrindo a base com
material organico para proteger de geadas. Duvidas Frequentes Tamanho da Muda5 a 10 cm de altura, perfeitas para comecgar o cultivo.Quanto tempo para produzir os primeiros frutos?Normalmente, leva de 1 a 3 anos para as plantas de lipulo comegarem a produzir cones utilizadveis.Qual tamanho a planta fica quando adulta?O lupulo Cascade pode
crescer até 6 a 8 metros de altura em condigdes ideais.Qual é a época ideal para a colheita?A colheita dos cones do lipulo Cascade geralmente ocorre no final do verdo até o inicio do outono.Como identificar cones maduros?Cones maduros sdo leves, secos ao toque, e exalam um aroma forte caracteristico quando esmagados.E necessério suporte para
as plantas?Sim, o lipulo Cascade necessita de suportes ou trelicas fortes para otimizar o crescimento vertical e a satide da planta. Vantagens da Variedade Cascade VantagemDescrigcao Aroma Distintivo Perfis de aroma que variam do citrico ao floral, tornando-o extremamente versatil para diversas estilos de cerveja. Popularidade Uma das variedades
de lupulo mais populares e amplamente utilizadas na cervejaria artesanal. Adaptacdo Boa adaptabilidade a diferentes condicoes climaticas e de solo. Beneficios para a Saiide Contém compostos que oferecem propriedades calmantes e antioxidantes. Sustentabilidade O cultivo pode ser feito de maneira organica, apoiando praticas agricolas
sustentaveis. Perguntas frequentes que costumamos receber: As mudas aguentam a viagem? Nossas mudas vao embaladas em caixas sob medida, com os devidos cuidados para que elas cheguem bonitas e saudaveis em sua casa. Fizemos furos nas caixas, para as plantas respirarem e aplicamos um gel nelas, para que ndo sequem durante a viagem. E
além disso todas as nossas mudas contam com uma garantia incondicional de 30 dias, ou seja é sem perigo mesmo. De onde a Mondini Plantas é? Estamos localizados em Pouso Redondo Sc, enviamos mudas frutiferas e ornamentais para todo o Brasil por transportadora. Como funciona a garantia? Se uma planta for danificada - por causa do clima,
erro humano ou qualquer outra coisa - basta enviar uma foto e vocé receberd em crédito na loja para substituir sua planta! Veja nosso video de como preparamos as mudas para a viagem: Tem dividas sobre como Plantar suas mudas? Assista o video: LUPULO! Vocé acha que cultivar lipulo em casa é dificil? Nao é ndo e para vocé ter uma planta de
Iapulo para chamar de sua, a Lamas firmou uma parceria que vai “amargar” a casa de muito cervejeiro por ai. E foram varias pesquisas até chegarmos ao pessoal do Lupulo Van de Bergen e encontrar o melhor que ha no mercado hoje no Brasil. Em 2016, Herman, Felipe e André Wigman, pai e filhos, somaram suas experiéncias, sonhos e esforgos
para criar a Van de Bergen, empreendendo em um mercado novo e promissor, o de cultivo de lupulo no Brasil. Felipe, André e Herman Wigman Com o objetivo de contribuir para a profissionalizagdo dessa cultura no pais, a empresa possui atuacao em diversas areas, tais como: Producao de mudas;Campo de cultivo do lipulo; Parcerias com
Universidades, fornecendo material para pesquisas e também abrindo as portas para pesquisadores; Parceria com uma empresa nacional comprometida com o desenvolvimento tecnolégico de maquinario necessario para a viabilidade técnica do cultivo de lapulo. Durante a fase de estruturacdo do projeto ocorreram varias viagens técnicas a
produtores de lupulos de pequena, média e grande escalada na Inglaterra, Alemanha e EUA com o objetivo de conhecer diversas abordagens para os desafios que a cultura apresenta como estruturacao do campo, tecnologia da colheita, secagem e peletizagdo, desenvolvimento de novas cultures e as tecnologias para os viveiros de mudas. Vocé sabia
que como qualquer outra planta ou cerveja, a planta de lipulo e seu cultivo e sua venda exige a necessidade de registro no MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento)? Pois sim, e a Van de Bergen tem tudo isso. Eles tiveram um projeto de pesquisa aprovado pelo MAPA, com isso, conseguiram trazer mudas in vitro diretamente de um
renomado centro da Alemanha. Material recém chegado ao IAC para analise em abril de 2018 Ao chegar ao Brasil, as mudas passaram por um periodo de quarentena no IAC (Instituto Agronémico de Campinas) para as devidas analises fitossanitarias. Uma precaucao fundamental para evitar que doengas importadas comprometam o sucesso dessa
nova cultura no Brasil. Mudas em Quarentena no IAC em abril e maio de 2018 Com todo esse cuidado, todas as mudas importadas pela Van de Bergen foram aprovadas na quarentena e sdo 100% isentas de virus e patégenos, dessa forma, foram liberadas pelo MAPA e IAC para a instalacdo de um laboratério local para a adaptagdo dos cultivares ao
clima brasileiro. Apds a etapa do laboratorio, as plantas foram encaminhadas para o local de cultivo da Van de Bergen, que se localiza em Sapucai Mirim no estado de Minas Gerais. Devido a correta adaptacdo e crescimento das cultivares importadas foi possivel formar as matrizes, enquanto eram construidas as estruturas do viveiro que contemplam
bercério, area de producdo, estufa de rustificacao e quarentenario, além do préprio matrizeiro.E apds 2 anos e meio de muito empenho, pesquisas e trabalho, a Van de Bergen teve o orgulho de dizer que lupulo legalizado pelo MAPA é uma realidade e que a producdo nacional de lipulo vai aumentar a possibilidade das cervejarias nacionais terem um
produto mais fresco, recém colhido. Plantas adultas O lipulo fresco nacional tem o potencial de garantir qualidades de aroma e amargor superior ao lipulo importado, que tem suas caracteristicas afetadas com o transporte, com a reembalagem, com a estocagem inerentes da cadeia (logistica atual de importar esse produto). Mas ai vem a afirmacao
que todo cervejeiro ja ouviu! Lupulo de qualidade floresce somente nas latitudes entre 35° e 55°. Entdao vem conosco que a aqui entra um dos grandes trabalhos da Van de Bergen! A producao de lipulo mundial sempre se limitou a regides localizadas entre os paralelos (de latitude) 35° e 55° do planeta. Essa limitacao se explica pela condigao
especifica de fotoperiodo que essas regiées apresentam: variagcoes bem definidas de periodo de luz didria entre as estacées.Essa variacao permite dias muito longos na época de crescimento da planta de lupulo no verdo. Outro fator que a variacdo de fotoperiodo anual influencia é na dindmica hormonal do lipulo, que possui seus momentos de
crescimento/floracdo regidos internamente por hormonios. Criar lipulo fora da regido 6tima sempre foi possivel! O problema é que nao se consegue a produtividade nem a qualidade obtida nas regides globais tradicionais. Até que, depois de muita pesquisa e tentativas, produtores brasileiros estdo conseguindo sucesso. A revolugdo ocorreu no
momento em que os brasileiros entenderam a rota hormonal do lipulo e perceberam que poderiam obter a mesma dinamica que se tem entre os paralelos 35-55 por meio de tratos culturais e de uma nutrigdo controlada!E com uma grande vantagem: aqui no Brasil temos o potencial de ter mais de uma safra ao ano (2 safras, ou até 3 em algumas
regioes mais quentes), ao contrario da safra Unica anual que essas regioes classicas permitem.O lipulo nacional se torna, desta maneira, uma realidade. Ainda sao muitos desafios para se enfrentar para alcancarmos uma qualidade de exceléncia, mas testes brasileiros ja se mostram bastante animadores. Campo de plantio A planta de lipulo pode ser
uma bela planta ornamental e cultiva-la em casa é mais facil do que parece.O lipulo precisa de alta incidéncia solar, de 6 a 8 horas por dia. E uma planta que gosta de muita 4gua, porém néo gosta de solo encharcado. Por ser uma trepadeira voraz, ela precisa ser plantada em uma &rea com bastante espaco vertical. Embora o momento mais
apropriado para planté-la no chdo é no final da primavera, se na sua regido ndo houver temperaturas abaixo de 7°C, a muda pode ser plantada no ano todo. Sdo em épocas quentes que o lipulo vai crescer com mais vitalidade. E cuidado! Pois a planta é urticante e, por isso, é preciso manejar com cuidado para evitar irritacoes na pele. Vocé pode
cultivar a planta tanto em vaso como no chao direto. Se optar pelo cultivo em vasos, o tamanho ideal é que o vaso tenha pelo menos a capacidade de 20L ou maior. Ja no solo o ideal é plantar as mudas com cerca de 1m de distancia entre plantas. Plantio no soloPlantio em vaso O solo precisa ser rico em matéria organica, bem drenado e com pH
proximo de neutro.Como todos sabem, a planta de lupulo é uma trepareira voraz, podendo chegar a 7 metros de altura! Por isso, € importante que a planta tenha suporte para subir. A planta possui pequenos espinhos que a auxiliam a subir em qualquer material que néo seja inteiramente liso: cordas, sisal, cabo de aco, barras de metal, postes de
madeira, bambu, sdao exemplos.E importate pensar em um suporte forte o suficiente para sustentar o peso da planta, que no auge de seu crescimento vegetativo ficara bem pesada, principalmente em dias chuvosos e com vento. Modelo de Suporte para o plantio no solo Modelo de Suporte para o plantio em vaso Assim que o lipulo langar as ramas, é
preciso escolher de 3 a 5 ramas para serem conduzidas. A conducdo se chama “treinamento”. No comeco, precisamos ajudar a planta a subir na corda rodando no sentido horario. Condugao da rama em sentido horario Quando a planta comecar a crescer alto e forte, mantenha o solo ao redor limpo de ervas daninhas. A sugestdo é cobrir a regiao ao
redor com palha seca ou casca de arvore, dessa forma, minimizando o crescimento de ervas daninhas e seu manejo. Regue os lupulos todos os dias, ele é uma planta que gosta bastante de agua, mas ndo gosta de solo encharcado. Por isso, a importancia de ser um solo bem drenado. Para colher o lipulo é necessario que ele esteja maduro. Nesse
momento as flores sdo cheirosas com lupulina bem amarela e estdo levemente crocantes ao toque com os dedos.A escolha do lupulo perfeitamente maduro é uma arte e com os anos essa sensibilidade se afina. Para verificar se os cones estdo maduros faca um teste quebrando-o e abrindo entre os dedos.Se as flores estiverem pesadas, verdes e néo
quebradicas, elas ainda ndo estdo prontas. Se estiverem marrom, ja passaram do ponto.Alguns vdo amadurecer mais rapidamente que outros, mas nao colha os que ainda nao estdao no tempo. Retire os cones maduros conforme forem amadurecendo.Se parecer que todos os cones estdo amadurecendo de uma vez so, € possivel cortar os caules na base,
tirar a vinha toda e separar os cones em alguma bancada. Apos a colheita, o lipulo pode ser usado em uma brassagem imediatamente ou seco e refrigerado para uso posterior.Para garantir que o lipulo mantenha suas propriedades desejadas, ao armazena-lo, é necessario tirar sua umidade imediatamente apds colheita. O lipulo precisa reduzir sua
umidade a um teor de 10%. Para ter uma nocgao aproximada e pratica, vocé pode pesar o lipulo logo apds colher e parar o processo de secagem quando seu peso atingir um valor de 25% do original.Para secar podem ser adotadas diversas taticas, como: Dispor o lipulo em redes, com um ventilador embaixo até atingir o peso desejado;Usar camaras
desidratadoras de alimentos;Usar desumidificador em um quarto;Passar ar quente pela camada de lapulo, com ventilador e aquecedor simples comerciais. Cuidados da SecagemLembre-se sempre que o tempo, o calor extremos, a partir de 50°C, a luz solar e o contato prolongado com o oxigénio sao agentes que implicam na perda de qualidade do
lapulo. Quanto mais cuidado com cada um desses aspectos, melhor a chance de sucesso! Uma vez seco, a melhor maneira de guardar é embalar a vacuo e deixar refrigerado. Agora que vocé colheu o seu lupulo, é aguardar a proxima safra! Quando os lipulos comecarem a crescer novamente, adube o vaso. O tempo de rebrota vai depender da regido
que voce vive, se for local quente, pode ser que rebrote imediatamente. Caso seja, em local com inverno mais frio, possivelmente o lipulo seguira sua légica natural e comecgara o crescimento na primavera. Enquanto isso, use o lipulo que vocé colheu para fazer sua leva de cervejas! Experimente fazer cervejas com lupulo fresco, antes de secar! Ai, o
ideal é utiliza-los no dia da colheita. Vera o frescor que a cerveja ganhara! Quando a planta estiver ja no seu auge do crescimento vegetativo é recomendado retirar todas as folhas da planta desde o chao até uma altura de 0,8 m. Isso ajuda a evitar que eventuais doencas atingam o lipulo pelo chao e se alastre pela planta inteira. Outra dica é depois de
colher os cones, é recomendado retirar a parte seca da planta. Essa parte seca é um bom local para algumas pragas e doencas se multiplicarem, especialmente o 4caro. Se ndo ha problemas com pragas e doencgas na regido, € possivel manter essa parte seca até que novos ramos verde venham a crescer. Como gostamos sempre de trazer novidades do
mercado cervejeiro para voce, cervejeiro, ter a melhor cerveja, a sua, temos orgulho de anunciar que a dia 8 de fevereiro de 2020 teremos um bate papo super interessante sobre como culivar o lipulo em casa com Felipe Wigman. Felipe Wigman Felipe Wigman é o responsavel técnico pela producao de muda e de cultivo de lipulo da Van de Bergen.
Vive a cultura do lapulo desde que foi conhecer e compartilhar conhecimentos nos campos de producdo dos maiores produtores mundiais: Inglaterra, Alemanha e Estados Unidos. E desde entdo se compromete integralmente para que a producdo de lipulo no Brasil se torne realidade. Bate papo: Cultivando Lupulo em CasaQuando: 8 de fevereiro de
20200nde: Lamas Sampa, Rua Fébia, 383, Vila Romana - Sdo Paulo/SPHordario: 10h30 as 11h00Preco: GRATUITO E claro estaremos com varias mudinhas de lipulo para vocé comecar a cultivar o seu lipulo em casa!! Te vejo na Lamas Sampa! Boas cervejas Texto por André Wigman, Felipe Wigman da Lupulos Van de Bergen e Fernanda Puccinelli da
Lamas Brew Shop. Produtor de mudas de lapulos, no municipio de Mogi das Cruzes - SP., utilizando hidroponia como tecnologia diferenciada no enraizamento e desenvolvimento das plantas. Rastreabilidade em todo o processo de produgédo das mudas através da INC-02 (Instrugdo Normativa Conjunta n? 02) da ANVISA, desde as primeiras brotagdes
das mudas até a emissao da nota fiscal eletronica, termo de conformidade e envio aos nossos clientes: produtores rurais, fabricantes de cerveja artesanal e cervejarias. Certificado pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) sob o RENASEM (Registro Nacional de Sementes e Mudas) n® SP-18317/2021, conferindo as nossas
mudas: sanidade das plantas, cultivares assegurados, bem como o fornecimento de plantas fémeas, as quais, efetivamente irao produzir as flores (cones que servirdo para producao da cerveja). Instalacoes (estufas agricolas) fechadas, dificultando ao maximo o acesso de insetos e pragas, diminuindo assim o manejo no controle de pragas e doencas.
Acesso de pessoas totalmente controlado. Responsabilidade ambiental através do Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais ? PPRA) e segurancga do trabalho com nossa equipe (Programa de Controle Médico e Satde Ocupacional - PCMSO). Produtor de lipulo conduzidos pelo sistema horizontal (latada) e hidroponia em vasos calha. Atuamos
desde 2010 na producéo agricola utilizando tecnologias alternativas e sustentdveis de produc¢do como hidroponia e cultivo protegido em solo, telado e protecao de canteiros com plasticos (mulching) e também otimizando o manejo e utilizagao racional da dgua, através de fertirrigagdo. Producédo de mudas de lipulos certificado pelo Ministério da
Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento (MAPA) utilizando hidroponia como sistema de producao (enraizamento garantido) para: Produtores Rurais, Mestres cervejeiros, fabricantes de cerveja artesanal e cervejeiros residenciais. Sao mais de 30 cultivares diferentes de lupulo, ja adaptadas ao clima brasileiro e prontas para o plantio. Trabalhamos com
mudas de alta qualidade, certificadas e registradas no MAPA. As plantas matrizes sao mantidas em cultivo protegido, mantendo a fitosanidade das mudas. Descricao Geral

MUDA DE LUPULO CASCADE

Vocé sabe o que é lipulo? O lu?pulo e? uma planta trepadeira pertencente a? fami?lia das Mora?ceas, origina?ria das zonas temperadas do norte da Europa, A?sia e Ame?ricas. E de suas flores que se extrai a lupulina, substrato de sabor amargo que é utilizado equilibrar o sabor adocicado proveniente do malte da cerveja. Plantar lipulo no Brasil vem
se tornando realidade. O lupulo fresco nacional tem o potencial de garantir qualidade de aroma e amargor superiores ao lipulo importado, que tem suas caracteristicas afetadas com o transporte, com a reembalagem, com a estocagem inerentes da cadeia (logistica atual de importar esse produto). E para termos a melhor muda de lipulo, fomos atras
do melhor viveiro do Brasil. E em nossas pesquisas encontramos o viveiro Lupulo Van de Bergen. Lipulo Van de Bergen

Em 2016, Herman, Felipe e André Wigman, pai e filhos, somaram suas experiéncias, sonhos e esforcos para criar a Van de Bergen, empreendendo em um mercado novo e promissor, o de cultivo de lapulo no Brasil. Com o objetivo de contribuir para a profissionalizacdo dessa cultura no pais, a empresa possui atuacdo em diversas areas, tais como:

- Producgao de mudas;

- Campo de cultivo do lapulo;

- Parcerias com Universidades, fornecendo material para pesquisas e também abrindo as portas para pesquisadores;

- Parceria com uma empresa nacional comprometida com o desenvolvimento tecnolégico de maquinario necessario para a viabilidade técnica do cultivo de lupulo.

Durante a fase de estruturacao do projeto ocorreram varias viagens técnicas a produtores de lipulos de pequena, média e grande escalada na Inglaterra, Alemanha e EUA com o objetivo de conhecer diversas abordagens para os desafios que a cultura apresenta como estruturacdo do campo, tecnologia da colheita, secagem e peletizacao,
desenvolvimento de novas cultures e as tecnologias para os viveiros de mudas. Com o viveiro e todas as mudas com registro no MAPA, o viveiro Van de Bergen garante toda a qualidade e rastreabilidade das mudas de lipulo. Lupulo Cascade: O Lupulo Cascade é um dos lupulos de origem americana mais conhecidos. Primeira escolha para uso em
American Pale Ale e IPA e muito utilizado no dry hop, trazendo excelentes resultados. Possui notas de grapefruit e outras frutas citricas, com um leve toque floral e picante. Seu amargor é bastante prazeroso e balanceado. Especificacoes:

Caracteristicas de aroma: Citrico, Frutado, Floral e, em menores proporgoes, Terroso e Picante;

Substitutos equivalentes: Ahtanum, Amarillo, Centennial, Columbus;

Uso tipico: Aroma;

Registro no MAPA: sim

Laudo técnico: Faca o download aqui Confira o Especial - Cultivando Lupulo em Casa no Lamas Brew Blog:

Plantio de lipulo - tudo que vocé precisa saber

Cultivo de Lapulo no Brasil, histdria e perspectivas

Faca o download do manual de cultivo de lapulo em casa aqui. Avaliagdes



